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Co si ukuchtime ? Vybornou domdci majolku, kterou pak pouZijeme na ledacos

Mili ¢tenéfi, dnes se s Vami podélim o névod na p¥ipravu
domadci majolky a oblibenych dresinkii, které z ni pfipravuji.
K piipravé majolky pouZivdim ponorny (tyfovy) mixér s
odmérnou nadobou. Pro uspéch je dilezité, aby vejce bylo
Zerstvé a také, aby vejce i olej mély stejnou teplotu. Déle
ota¢ky mixéru by nemély byt moc vysoké — pokud maite
turbo funkci, tak ji rad&ji nepouZivejte. P¥i pouziti této
funkce se mi né&kolikrat stalo, Ze vzniklo cosi v tekuté
konzistenci a to bylo na vyliti.

Zékladni majolka:

* 1 celé vejce

% 1 zarovnana lZi¢ka soli

* 1 vrchovata 1zi¢ka mouckového cukru
* 1 lzicka plnotu¢né ho¥¢ice

* 1 ]zi¢ka octa

* mlety Cerny pept

*

cca 250 ml oleje

Majolku ptipravuji ponornym mixérem v odmérce - objem vieho je 300 ml. Diilezité je zachytit Zloutek pod
mixovaci zvon a velmi pomalu posouvat mixér smérem nahoru. KdyZ jest¢ zbyde v nddobé tekuty olej, tak

pak mixuji tak dlouho, a7 je majonéza tuha.

Jako dresink pak pouZivim odleh&ené verze:

1. Lehké majolka - do hotového p¥iddm 1 bily jogurt - nejradéji mém chocenisky nebo jogurt feckého typu
2. Ttalsky dresing - do zdkladniho receptu p¥iddm 1 strouZek ¢esneku a trochu kofeni na pizzu, které se
rozmixuji spole¢né se zdkladnimi ingrediencemi. Na zdvér se smés opét odlehdi jogurtem.

3. Tatarka - do lehké majolky se ptidd smés jemné posekané cibulky a 2 mensich kyselych okurek.

Peji Vam dobrou chut! Pokud by vas cokoliv zajimalo, piSte na recepty@turovka.cz  Eva Hruskové 5.nora 2018
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